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SPEISEN &
GETRANKE



STAND: 25.09.2026

VORSPEISEN

WOODS € 9,00 ZWEIERLEI BEETE (v
RINDERKRAFTBRUHE CARPACCIO & TATAR
mit Pfannkuchenstreifen, mit Zwiebelkrapfen & Kdrbismousse

Eierstich & Fleischeinlage

WOODS BROTKORB (v € 550
mit Aioli & Krauterbutter

SALAL

WOODS SALAT (v
GrofRBer bunter gemischter Salat mit Honig-Senf-Dressing &
wahlweise mit:
e gebratener GeflUugelbrust
e gebratenen Black Tiger Garnelen (150g Rohgewicht)
e hausgemachte Falafelballchen, 5 Stk.
(wenn vegan gewdunscht, mit Essig—O/—Dressing)@
e hausgebeizter Lachs

Zu unseren Vorspeisen und Salaten servieren wir Steinofenbaguette.

€ 14,00

+€10,00
+€ 8,00
+€ 6,00

+€ 8,00

@= Veganes Gericht oder vegan wahlbar // \\ = Vegetarisches Gericht oder vegetarisch wahlbar.

Allergene und Zusatzstoffe weisen wir in einer separaten Karte aus. Sprechen Sie unser Servicepersonal an.

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.

VORSPEISEN & SALATE

€ 13,00



STAND: 25.09.2026

FISCH

SURF N SURF £€ 30,00 FISH N "CHIPS € 22,00
Roulade vom Zander -Wildfang- , Frisches Barschfilet in Bierteig

gebratene Black Tiger Garnelen & gebacken mit Remouladensole,
Zitronenrisotto, mit Karotten- Erbsen & Pommes Frites

Brokkoli-GemuUse

VEGETARISCH

GEBACKENER € 21,00 HAUSGEMACHTE (v € 25,00
BLUMENKOHL WALDPILZMAULTASCHEN

im Pankomantel, mit KrauterrahmsoBe &

mit veganer Krautersole, Bohnengemuse

Krauter-Kartoffelplree & Blattsalat in
Hausdressing

BEILAGEN
nur in Zusammenhang mit einem Hauptgericht wahlbar:
¢ Pommes Frites () +€ 350 o frittierte SuBkartoffel (V) +€ 4,00
e hausgemachte Kroketten @w +€ 3,80 e kleine GemuUseauswahl @ +€ 4,50
e Bratkartoffeln ohne Speck @ +€ 4,50 e Bohnenblndchen +€ 4,50
* Kartoffelplree (v) * €350 » kleiner Beilagensalat +€4,50

(optional mit Essig-Ol, vegan) @
* Mayonnaise oder Ketchup +€ 0,50

@: Veganes Gericht oder vegan wahlbar // (Q = Vegetarisches Gericht oder vegetarisch wahlbar.
Allergene und Zusatzstoffe weisen wir in einer separaten Karte aus. Sprechen Sie unser Servicepersonal an.
Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.

FISCH & VEGE TARISCH



STAND: 25.09.2026

FLEISCH

STEAK VOM
RINDERRUCKEN

ca. 250g

mit Bratkartoffeln & Bohnengemuse
dazu wahlweise Krauterbutter oder
PfeffersoBe

€ 35,00

KALBSLEBER

BERLINER ART
mit Apfel, Zwiebel, KartoffelplUree &

Blattsalat in Hausdressing

€ 32,00

GEFULLTE
RINDSROULADE

HAUSFRAUEN ART

2 Stlck,

mit RahmsoRBe, GemuUseauswahl
und Petersilienkartoffeln

€ 28,50

WOODS BURGER
200g Rohgewicht
Brioche Bun, hausgemachtes Rinderpatty
(dt. Farse aus Weidehaltung),
geschmorte Zwiebeln, Cheddar, Salat,
Tomate & Gewdlrzgurke

dazu Pommes Frites

€ 23,00

BurgersofBBen zur Wahl:
e Cocktailso3e oder BBQ
e Truffelmayonnaise

+€ 0,00
+€200

(Wahlweise mit Veggie-Patty und
Ketchup) (¥)

GEBRATENE
MAISPOULARDENBRUST
mit hausgemachten
Waldpilzmaultaschen, Zwiebeljus &
Blattsalat in Hausdressing

€ 29,50

RUCKENSCHNITZEL VOM
LANDSCHWEIN

1709 Rohgewicht, Wiener Art
mit Pommes & Blattsalat in
Hausdressing

€ 23,00

optional mit Pilzrahmsof3e oder +€ 250

PaprikasofBBe

LANGSAM GESCHMORTE

OCHSENBACKCHEN
mit GewdUlrzsofRRe, glasierten Mohren &

Krauter-Kartoffelplree

€ 31,00

WOODS CRISPY
CHICKEN BURGER

120g Rohgewicht

Brioche Bun, hausgemachter Crispy
Chicken Patty (aus der Oberkeule),
Blattsalat, GewuUrzgurke & Mayonnaise
dazu Pommes Frites

€ 20,00

@: Veganes Gericht oder vegan wahlbar // \fw = Vegetarisches Gericht oder vegetarisch wahlbar.
Allergene und Zusatzstoffe weisen wir in einer separaten Karte aus. Sprechen Sie unser Servicepersonal an.
Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.

FLEISCH



STAND: 25.09.2026

FUR KINDER

GNOCCHI-SPINAT- € 9,00 SCHNITZEL VOM
FISCHSTABCHEN- SCHWEIN

AUFLAUF dazu Rohkost & Pommes Frites
WOODS NUGGIS € 8,90 FISH N "CHIPS
hausgemachte Hahnchennuggets Fischfilet in Teig gebacken mit
dazu Pommes Frites RemouladensoBe, Erbsen und

Pommes Frites

DESSERT

CREME BRULEE € 8,00 HAUSGEMACHTER

mit Schokomousse KAISERSCHMARRN
mit Vanilleeis & Apfelmus

HAUSGEMACHTES EIS € 2,50

je Kugel

Fragen Sie unseren Service nach
den tagesaktuellen Sorten

Alle unsere Desserts sind ohne Alkohol.

@: Veganes Gericht oder vegan wahlbar // = Vegetarisches Gericht oder vegetarisch wahlbar.
Allergene und Zusatzstoffe weisen wir in einer separaten Karte aus. Sprechen Sie unser Servicepersonal an.

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.

FUR KINDER & DESSERTS

€10,90

€ 8,90

€ 7,00



	SPEISEN &
	GETRÄNKE
	STAND: 25.09.2026
	VORSPEISEN
	WOODS RINDERKRAFTBRÜHE
	€ 9,00
	mit Pfannkuchenstreifen, Eierstich & Fleischeinlage


	ZWEIERLEI BEETE CARPACCIO & TATAR
	€ 13,00
	mit Zwiebelkrapfen & Kürbismousse


	WOODS BROTKORB
	€ 5,50
	mit Aioli & Kräuterbutter



	SALAT
	WOODS SALAT
	€ 14,00
	Großer bunter gemischter Salat mit Honig-Senf-Dressing & wahlweise mit:
	gebratener Geflügelbrust
	gebratenen Black Tiger Garnelen (150g Rohgewicht)
	hausgemachte Falafelbällchen, 5 Stk.
	(wenn vegan gewünscht, mit Essig-Öl-Dressing)
	hausgebeizter Lachs

	+ € 10,00
	+ € 8,00
	+ € 6,00
	+ € 8,00
	Zu unseren Vorspeisen und Salaten servieren wir Steinofenbaguette.




	VORSPEISEN & SALATE
	STAND: 25.09.2026
	FISCH
	SURF´N SURF
	€ 30,00
	Roulade vom Zander -Wildfang- , gebratene Black Tiger Garnelen & Zitronenrisotto, mit Karotten-Brokkoli-Gemüse


	FISH N´CHIPS
	Frisches Barschfilet in Bierteig gebacken mit Remouladensoße, Erbsen & Pommes Frites
	€ 22,00
	+ € 3,50
	+ € 3,80
	+ € 4,50
	+ € 3,50
	frittierte Süßkartoffel
	kleine Gemüseauswahl
	Bohnenbündchen
	kleiner Beilagensalat
	+ € 4,00
	+ € 4,50
	+ € 4,50
	+ € 4,50
	+ € 0,50




	VEGETARISCH
	GEBACKENER BLUMENKOHL
	€ 21,00
	im Pankomantel,
	mit veganer Kräutersoße,
	Kräuter-Kartoffelpüree & Blattsalat in Hausdressing


	HAUSGEMACHTE WALDPILZMAULTASCHEN
	€ 25,00
	mit Kräuterrahmsoße & Bohnengemüse


	BEILAGEN
	nur in Zusammenhang mit einem Hauptgericht wählbar:
	Pommes Frites
	hausgemachte Kroketten
	Bratkartoffeln ohne Speck
	Kartoffelpüree
	Mayonnaise oder Ketchup



	FISCH & VEGETARISCH
	STAND: 25.09.2026
	FLEISCH
	STEAK VOM RINDERRÜCKEN
	€ 35,00
	ca. 250g
	mit Bratkartoffeln & Bohnengemüse
	dazu wahlweise Kräuterbutter oder Pfeffersoße


	GEBRATENE MAISPOULARDENBRUST
	€ 29,50
	mit hausgemachten Waldpilzmaultaschen, Zwiebeljus & Blattsalat in Hausdressing


	RÜCKENSCHNITZEL VOM LANDSCHWEIN
	€ 23,00
	170g Rohgewicht, Wiener Art
	mit Pommes & Blattsalat in Hausdressing
	optional mit Pilzrahmsoße oder Paprikasoße

	+ € 2,50

	KALBSLEBER BERLINER ART
	€ 32,00
	mit Apfel, Zwiebel, Kartoffelpüree &
	Blattsalat in Hausdressing


	GEFÜLLTE RINDSROULADE  HAUSFRAUEN ART
	€ 28,50
	2 Stück,
	mit Rahmsoße, Gemüseauswahl
	und Petersilienkartoffeln


	LANGSAM GESCHMORTE OCHSENBÄCKCHEN
	€ 31,00
	mit Gewürzsoße, glasierten Möhren & Kräuter-Kartoffelpüree


	WOODS BURGER
	€ 23,00
	200g Rohgewicht
	Brioche Bun, hausgemachtes Rinderpatty (dt. Färse aus Weidehaltung), geschmorte Zwiebeln, Cheddar, Salat, Tomate & Gewürzgurke
	dazu Pommes Frites
	Burgersoßen zur Wahl:
	Cocktailsoße oder BBQ
	Trüffelmayonnaise
	(wahlweise mit Veggie-Patty und Ketchup)

	+ € 0,00
	+ € 2,00

	WOODS CRISPY CHICKEN BURGER
	€ 20,00
	120g Rohgewicht
	Brioche Bun, hausgemachter Crispy Chicken Patty (aus der Oberkeule), Blattsalat, Gewürzgurke & Mayonnaise
	dazu Pommes Frites




	FLEISCH
	STAND: 25.09.2026
	FÜR KINDER
	GNOCCHI-SPINAT-FISCHSTÄBCHEN-AUFLAUF
	€ 9,00

	SCHNITZEL VOM SCHWEIN
	dazu Rohkost & Pommes Frites
	€ 10,90

	WOODS NUGGIS
	hausgemachte Hähnchennuggets dazu Pommes Frites
	€ 8,90

	FISH N´CHIPS
	Fischfilet in Teig gebacken mit Remouladensoße, Erbsen und Pommes Frites
	€ 8,90

	HAUSGEMACHTER KAISERSCHMARRN
	mit Vanilleeis & Apfelmus
	€ 7,00
	Alle unsere Desserts sind ohne Alkohol.



	DESSERT
	CRÈME BRÛLÉE
	€ 8,00
	mit Schokomousse


	HAUSGEMACHTES EIS
	je Kugel
	Fragen Sie unseren Service nach den tagesaktuellen Sorten
	€ 2,50



	FÜR KINDER & DESSERTS

