
SPEISEN &
GETRÄNKE



VORSPEISEN & SALATE

Großer bunter gemischter Salat
mit Honig-Senf-Dressing &
wahlweise mit: 

gebratener Geflügelbrust 
gebratenen Black Tiger-
Garnelen (150g Rohgewicht)
gebackenen Falafelbällchen,

     5 Stk.(wenn vegan gewünscht,
     mit Essig-Öl-Dressing)

W O O D S  S A L A T € 13,50

+ € 6,00

+ € 8,00

+ € 10,00

W O O D S
R I N D E R K R A F T B R Ü H E
mit Pfannkuchenstreifen,
Eierstich & Fleischeinlage  

€ 8,00

SALAT

VORSPEISEN

Z W E I E R L E I  B E E T E
C A R P A C C I O  U N D
T A T A R

€ 12,00

mit Zwiebelkrapfen &
Kichererbsencreme

W O O D S  K R Ä U T E R E I
Hausgebeizter Lachs, Dill & Zitrone,
schwarze Linsen & Basilikummousse 

€ 17,00

W O O D S  B R O T K O R B
mit Aioli & Kräuterbutter

€ 5,50

= Veganes Gericht oder vegan wählbar // Allergene und  Zusatzstoffe  weisen wir in einer separaten Karte
aus. Sprechen Sie unser Servicepersonal an. // Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.

Zu unseren Vorspeisen und Salaten servieren wir Steinofenbaguette.

STAND: 20.07.2026

B U N T E R  
T O M A T E N -  &  B R O T S A L A T

€ 22,00

mit Basilikum & Burrata
     ohne Burrata   - € 3,50

T O M A T E N C R E M E S U P P E
mit Croutons & Basilikum

€ 8,00



FLEISCH

FLEISCH
G E B R A T E N E
M A I S P O U L A R D E N B R U S T
mit hausgemachten
Waldpilzmaultaschen, Perlzwiebeljus 
& Blattsalat in Senfdressing 

€ 29,50

K A L B S L E B E R
B E R L I N E R  A R T
mit Apfel, Zwiebel & Kartoffelpüree

€ 28,00

G E K O C H T E R
R I N D E R T A F E L S P I T Z
mit Salzkartoffeln, Zwiebelsoße &
Blattsalat in Hausdressing 

€ 24,50

R Ü C K E N S C H N I T Z E L  V O M
L A N D S C H W E I N
170g Rohgewicht, 
wahlweise mit Pilzrahmsoße,
Paprikasoße oder nach Wiener Art

Wir empfehlen dazu unsere Beilagen
-gegen Aufpreis-

€ 19,00

W O O D S  B U R G E R  
200g Rohgewicht 
Brioche Bun, hausgemachtes Rinderpatty
(dt. Färse aus Weidehaltung) ,
geschmorte Zwiebeln, Cheddar, Salat,
Tomate, Gewürzgurke & Cocktailsauce  
(wahlweise mit Veggie-Patty und Ketchup)
 
dazu Pommes Frites mit Mayonnaise oder
Ketchup

€ 23,00

= Veganes Gericht oder vegan wählbar // Allergene und  Zusatzstoffe  weisen wir in einer separaten Karte
aus. Sprechen Sie unser Servicepersonal an. // Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.

B E I L A G E N

Pommes Frites
hausgemachte Kroketten 
Bratkartoffeln ohne Speck 
Kartoffelpüree

+ € 3,50 frittierte Süßkartoffel
kleine Gemüseauswahl
Bohnenbündchen
kleiner Beilagensalat

       (optional mit Essig-Öl, vegan)

nur in Zusammenhang mit einem Hauptgericht wählbar:

+ € 3,80
+ € 4,50

+ € 3,50

+ € 4,00
+ € 4,50
+ € 4,50
+ € 4,50

STAND: 20.07.2026

S T E A K  V O M  W E I D E R I N D
ca. 250g
wahlweise mit Kräuterbutter oder
Pfeffersoße 
inkl. Bratkartoffeln & kleinem
gemischten Salat

€ 34,00

W O O D S  S P I E S S B R A T E N
kross gebratene Rolle vom
Schweinebauch, frische Kräuter,
Bohnengemüse & Bratkartoffeln   

€ 26,00



FISCH & VEGETARISCH

VEGETARISCH 

FISCH
F I S H  N ´ C H I P S
Frisches Barschfilet in Bierteig
gebacken mit Remouladensauce,
Erbsen & Pommes Frites

€ 22,00

H A U S G E M A C H T E
W A L D P I L Z M A U L T A S C H E N   
mit Kräuterrahmsoße &
Bohnengemüse

€ 23,00

= Veganes Gericht oder vegan wählbar // Allergene und  Zusatzstoffe  weisen wir in einer separaten Karte
aus. Sprechen Sie unser Servicepersonal an. // Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.

STAND: 20.07.2026

S U R F ´ N  S U R F    
Roulade vom Zander -Wildfang-  ,
gebratene Black-Tiger Garnelen &
Zitronenrisotto, mit kleinem
Tomatensalat 

€ 29,00

G E B A C K E N E R
B L U M E N K O H L  
im Pankomantel, 
mit veganer Kräutersauce 

Wir empfehlen dazu unsere Beilagen
-gegen Aufpreis-

€ 17,00

W Ü R Z I G E S
K I C H E R E R B S E N  C U R R Y        
mit Pfannengemüse, Aubergine,
Erdnuss & hausgebackenem
Petersilienbrot 

€ 21,00

B E I L A G E N

Pommes Frites
hausgemachte Kroketten 
Bratkartoffeln ohne Speck 
Kartoffelpüree

+ € 3,50 frittierte Süßkartoffel
kleine Gemüseauswahl
Bohnenbündchen
kleiner Beilagensalat

       (optional mit Essig-Öl, vegan)

nur in Zusammenhang mit einem Hauptgericht wählbar:

+ € 3,80
+ € 4,50

+ € 3,50

+ € 4,00
+ € 4,50
+ € 4,50
+ € 4,50



FÜR KINDER & DESSERTS

F I S H  N ´ C H I P S
Fischfilet in Teig gebacken mit
Remouladensauce, Erbsen und
Pommes Frites

€ 8,90

G N O C C H I - S P I N A T -
F I S C H S T Ä B C H E N -
A U F L A U F

€ 8,90

W O O D S  N U G G I S
hausgemachte Hähnchennuggets
dazu Pommes Frites mit
Mayonnaise oder Ketchup 

€ 8,90

S C H N I T Z E L  V O M
S C H W E I N
dazu Rohkost & Pommes Frites
mit Mayonnaise oder Ketchup

€ 10,90

FÜR KINDER

= Veganes Gericht oder vegan wählbar // Allergene und  Zusatzstoffe  weisen wir in einer separaten Karte
aus. Sprechen Sie unser Servicepersonal an. // Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.

STAND: 20.07.2026

DESSERT
B L A U B E E R E N ,  M O H N  
&  Z I T R O N E

€ 9,00 G R I E S S ,  S C H O K O L A D E
&  K I R S C H E N

€ 8,00

P R O S E C C O
mit hausgemachtem
Zitronensorbet

€ 7,00


	SPEISEN & GETRÄNKE
	STAND: 20.07.2026
	VORSPEISEN
	€ 13,50
	+ € 10,00
	+ € 8,00
	+ € 6,00
	WOODS RINDERKRAFTBRÜHE
	mit Pfannkuchenstreifen, Eierstich & Fleischeinlage
	€ 8,00

	TOMATENCREMESUPPE
	mit Croutons & Basilikum
	€ 8,00

	WOODS BROTKORB
	mit Aioli & Kräuterbutter
	€ 5,50

	ZWEIERLEI BEETE CARPACCIO UND TATAR
	mit Zwiebelkrapfen & Kichererbsencreme
	€ 12,00

	WOODS KRÄUTEREI
	€ 17,00
	Hausgebeizter Lachs, Dill & Zitrone, schwarze Linsen & Basilikummousse



	SALAT
	WOODS SALAT
	BUNTER  TOMATEN- & BROTSALAT
	€ 22,00
	mit Basilikum & Burrata      ohne Burrata   - € 3,50
	Großer bunter gemischter Salat mit Honig-Senf-Dressing & wahlweise mit:
	gebratener Geflügelbrust
	gebratenen Black Tiger-Garnelen (150g Rohgewicht)
	gebackenen Falafelbällchen,
	5 Stk.(wenn vegan gewünscht,      mit Essig-Öl-Dressing)
	Zu unseren Vorspeisen und Salaten servieren wir Steinofenbaguette.




	VORSPEISEN & SALATE
	STAND: 20.07.2026
	FLEISCH
	STEAK VOM WEIDERIND
	€ 34,00
	ca. 250g wahlweise mit Kräuterbutter oder Pfeffersoße  inkl. Bratkartoffeln & kleinem gemischten Salat


	GEBRATENE MAISPOULARDENBRUST
	€ 29,50
	mit hausgemachten Waldpilzmaultaschen, Perlzwiebeljus  & Blattsalat in Senfdressing


	KALBSLEBER BERLINER ART
	€ 28,00
	mit Apfel, Zwiebel & Kartoffelpüree


	GEKOCHTER RINDERTAFELSPITZ
	€ 24,50
	mit Salzkartoffeln, Zwiebelsoße & Blattsalat in Hausdressing


	RÜCKENSCHNITZEL VOM LANDSCHWEIN
	€ 19,00
	170g Rohgewicht,  wahlweise mit Pilzrahmsoße, Paprikasoße oder nach Wiener Art
	Wir empfehlen dazu unsere Beilagen -gegen Aufpreis-


	WOODS BURGER
	€ 23,00
	200g Rohgewicht  Brioche Bun, hausgemachtes Rinderpatty (dt. Färse aus Weidehaltung), geschmorte Zwiebeln, Cheddar, Salat, Tomate, Gewürzgurke & Cocktailsauce   (wahlweise mit Veggie-Patty und Ketchup)
	dazu Pommes Frites mit Mayonnaise oder Ketchup


	WOODS SPIESSBRATEN
	€ 26,00
	kross gebratene Rolle vom Schweinebauch, frische Kräuter, Bohnengemüse & Bratkartoffeln


	BEILAGEN
	Pommes Frites
	hausgemachte Kroketten
	Bratkartoffeln ohne Speck
	Kartoffelpüree
	+ € 3,50
	+ € 3,80
	+ € 4,50
	+ € 3,50

	frittierte Süßkartoffel
	kleine Gemüseauswahl
	Bohnenbündchen
	kleiner Beilagensalat
	+ € 4,00
	+ € 4,50
	+ € 4,50
	+ € 4,50




	FLEISCH
	STAND: 20.07.2026
	FISCH
	FISH N´CHIPS
	Frisches Barschfilet in Bierteig gebacken mit Remouladensauce, Erbsen & Pommes Frites
	€ 22,00

	SURF´N SURF
	€ 29,00
	Roulade vom Zander -Wildfang- , gebratene Black-Tiger Garnelen & Zitronenrisotto, mit kleinem Tomatensalat



	VEGETARISCH
	HAUSGEMACHTE WALDPILZMAULTASCHEN
	€ 23,00
	mit Kräuterrahmsoße & Bohnengemüse


	WÜRZIGES KICHERERBSEN CURRY
	€ 21,00
	mit Pfannengemüse, Aubergine, Erdnuss & hausgebackenem Petersilienbrot


	GEBACKENER BLUMENKOHL
	€ 17,00
	im Pankomantel,  mit veganer Kräutersauce
	Wir empfehlen dazu unsere Beilagen -gegen Aufpreis-


	BEILAGEN
	Pommes Frites
	hausgemachte Kroketten
	Bratkartoffeln ohne Speck
	Kartoffelpüree
	+ € 3,50
	+ € 3,80
	+ € 4,50
	+ € 3,50

	frittierte Süßkartoffel
	kleine Gemüseauswahl
	Bohnenbündchen
	kleiner Beilagensalat
	+ € 4,00
	+ € 4,50
	+ € 4,50
	+ € 4,50




	FISCH & VEGETARISCH
	STAND: 20.07.2026
	FÜR KINDER
	GNOCCHI-SPINAT-FISCHSTÄBCHEN-AUFLAUF
	€ 8,90

	SCHNITZEL VOM SCHWEIN
	€ 10,90
	dazu Rohkost & Pommes Frites mit Mayonnaise oder Ketchup


	WOODS NUGGIS
	hausgemachte Hähnchennuggets dazu Pommes Frites mit Mayonnaise oder Ketchup
	€ 8,90

	FISH N´CHIPS
	Fischfilet in Teig gebacken mit Remouladensauce, Erbsen und Pommes Frites
	€ 8,90

	GRIESS, SCHOKOLADE & KIRSCHEN
	€ 8,00


	DESSERT
	BLAUBEEREN, MOHN  & ZITRONE
	€ 9,00

	PROSECCO
	mit hausgemachtem Zitronensorbet
	€ 7,00



	FÜR KINDER & DESSERTS

