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SPEISEN &
GETRANKE



STAND: 08.04.2026

FRISCHER STANGENSPARGEL VOM HOF WENNER
gekocht 300 Gramm,

dazu hausgemachte Hollandaise Sauce oder zerlassene Butter
mit Petersilienkartoffeln

DAZU EMPFEHLEN WIR:

Schnitzel vom Schweinerucken, 140 Gramm
Luftgetrockneter Landschinken, 100 Gramm
Hausgebeizter Lachs und Barlauchpesto, 80 Gramm

RUhrei von 3 Eiern mit frischen Krautern

DESSERT:
Vanille und Rhabarber

WEIN:
Natureo 0,0 Muscat alkoholfrei 2024 02L
Cété Mas Syrah Rosé 2024 02L

€ 23,00

€ 9,00

€ 6,50

€ 11,00

€ 4,00

€ 6,50

€ 7,00

€ 6,50

@ = Veganes Gericht oder vegan wdhlbar // Allergene und Zusatzstoffe weisen wir in einer separaten Karte

aus. Sprechen Sie unser Servicepersonal an. // Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.

SPARGLEL



STAND: 08.04.2026

VORSPEISEN

KLARE

HUHNERKRAFTBRUHE
mit Eierstich, GemuUsestreifen

und Schnittlauch

€ 7,50

SPARGELCREMESUPPE (9 €8,00
mit Schnittlauch und
Spargelspitzen

ZWEIERLEI BEETE
CARPACCIO UND

TATAR
mit Zwiebelkrapfen und

Kichererbsencreme

@ €1,00

WOODS KRAUTEREI € 16,00
Hausgebeizter Lachs, Dill & Zitrone,
Thymiantarte und Barlauchmousse

WOODS BROTKORB
mit Aioli und Krauterbutter

€550

SALAL

WOODS SALAT € 12,90
GroBer bunter gemischter Salat mit
Honig-Senf-Dressing und wahlweise

mit:

e gebratener Gefligelbrust +<€10,00

e gebratenen +€750
Black Tiger-Garnelen, 5 Stk.

* gebackenen Falafelballchen, +€ 800

5 Stk.(wenn vegan gewdnscht,
mit Essig-Ol-Dressing) ©)

SALAT VON BERGLINSEN <€1550
mit Panna Cotta vom Ziegenkase,
Rosmarin und Honig

SPARGELSALAT @ €16,50
Mit geschmortem Rhabarber und

Schnittlauchdressing

Zu unseren Vorspeisen und Salaten servieren wir Steinofenbaguette.

@ = Veganes Gericht oder vegan wdhlbar // Allergene und Zusatzstoffe weisen wir in einer separaten Karte
aus. Sprechen Sie unser Servicepersonal an. // Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.

VORSPEISEN & SALATE



STAND: 08.04.2026

FLEISCH

SAFTIGES RUMPSTEAK

e 200g € 29,90
e 300g € 35,50
wahlweise mit

Krauterbutter oder PfeffersolRe

inkl. Bratkartoffeln und kleinem
gemischten Salat
RUCKENSCHNITZEL VOM € 21,50

LANDSCHWEIN
wahlweise mit

Pilzrahmsauce, Paprikasauce oder
nach Wiener Art
inkl. zwei Beilagen nach Wahl

WOODS BURGER

Brioche Bun, hausgemachtes
Rinderpatty, geschmorte Zwiebeln,
Cheddar, Salat, Tomate, GewUrzgurke,

Cocktailsauce
(wahlweise mit Veggie-Patty und
Ketchup)

€ 18,90

dazu Pommes Frites mit Mayonnaise
oder Ketchup

GEBRATENE
MAISPOULARDENBRUST
Ragout von grunem und weil3em
Spargel, hausgemachte
Kartoffelgnoccis

€ 27,00

KALBSLEBER

BERLINER ART
mit Apfel, Zwiebel und Kartoffelplree

€ 27,90

GESCHMORTE

HIRSCHSCHULTER
mit GewUlrzsofRe, GemuUseauswahl

und Kartoffelterrine

€ 29,50

GEKOCHTER

RINDERTAFELSPITZ
auf einem Fruhlingseintopf, grune
SoRRe-Dip

€ 23,00

MEDALLIONS VOM

LANDSCHWEIN
Pfefferrahmsauce, Kartoffelgnoccis

und Speckbohnen

€ 24,50

BEILAGEN

nur in Zusammenhang mit einem Hauptgericht wdhlbar. Sofern weitere Beilagen gewdinscht, je Beilage

@) +€350

e Pommes Frites

e hausgemachte Kroketten +€ 380
e Bratkartoffeln ohne Speck (@) +€450
e Kartoffelpuree +€ 3,50

o frittierte SuBkartoffel (@)  +€350
e kleine Gemuseauswahl @ +€ 4,50
e Speckbohnen +€ 4,50

+€ 4,50

e kleiner Beilagensalat
(optional mit Essig-Ol, vegan)

@: Veganes Gericht oder vegan wahlbar // Allergene und Zusatzstoffe weisen wir in einer separaten Karte
aus. Sprechen Sie unser Servicepersonal an. // Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.

FLEISCH



STAND: 08.04.2026

VEGETARISCH

BLUMENKOHL @ €17,50
SCHNITZEL

mit veganer Krautersofe

inkl. zwei Beilagen nach Wahl
BARLAUCHRISOTTO (@ € 2150

mit frischem Stangenspargel und
Zwiebelkrapfen

HAUSGEMACHTE

KARTOFFELTERRINE
mit geschmortem Rhabarber, Datteln

und Beete

€ 19,00

FISCH

AUF DER HAUT € 26,00
GEBRATENES ZANDERFILET
Fruhlingseintopf und Barlauchpesto

BEILAGEN

nurin Zusammenhang mit einem Hauptgericht wdhlbar. Sofern weitere Beilagen gewdinscht, je Beilage

() +€350

e Pommes Frites

e hausgemachte Kroketten +€ 380
e Bratkartoffeln ohne Speck (@) +€450
e KartoffelpUree +€350

WIRSINGROULADE (¥ €18,00
mit Schmorkarotten und
rote Beete Sol3e
FISH N "CHIPS € 21,50
Fischfilet in Bierteig gebacken
mit Remouladensauce, Erbsen
und Pommes Frites
o frittierte SuRkartoffel (9 +€350
¢ kleine GemuUseauswanhl @ +€ 4,50
e Speckbohnen +€4,50
+€ 4,50

¢ kleiner Beilagensalat
(optional mit Essig-Ol, vegan)

@ = Veganes Gericht oder vegan wahlbar // Allergene und Zusatzstoffe weisen wir in einer separaten Karte
aus. Sprechen Sie unser Servicepersonal an. // Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.

FISCH & VEGE TARISCH



STAND: 08.04.2026

FUR KINDER

GNOCCHI-SPINAT-
FISCHSTABCHEN-
AUFLAUF

€ 8,90

ARMER RITTER
mit Apfelmus, Zucker oder
Marmelade

€ 590

WOODS NUGGIS
hausgemachte Hahnchennuggets

dazu Pommes Frites mit
Mayonnaise oder Ketchup

€ 8,90

SCHNITZEL VOM € 10,90
SCHWEIN

dazu Rohkost & Pommes Frites

mit Mayonnaise oder Ketchup

FISH N "CHIPS € 8,90

Fischfilet in Teig gebacken mit
Remouladensauce, Erbsen und
Pommes Frites

DESSERT

Wir haben regelmaf3ig wechselnde Desserts fur Sie.
Bitte sprechen Sie unser Servicepersonal an.

@: Veganes Gericht oder vegan wahlbar // Allergene und Zusatzstoffe weisen wir in einer separaten Karte
aus. Sprechen Sie unser Servicepersonal an. // Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.

FUR KINDER & DESSERTS



	SPEISEN & GETRÄNKE
	Côté Mas Syrah Rosé 2024
	STAND: 08.04.2026
	VORSPEISEN
	€ 12,90
	+ € 10,00
	+ € 7,50
	+ € 8,00
	KLARE HÜHNERKRAFTBRÜHE
	mit Eierstich, Gemüsestreifen und Schnittlauch
	€ 7,50

	WOODS KRÄUTEREI
	€ 16,00
	Hausgebeizter Lachs, Dill & Zitrone, Thymiantarte und Bärlauchmousse


	SPARGELCREMESUPPE
	mit Schnittlauch und Spargelspitzen
	€ 8,00

	WOODS BROTKORB
	mit Aioli und Kräuterbutter
	€ 5,50

	ZWEIERLEI BEETE CARPACCIO UND TATAR
	mit Zwiebelkrapfen und Kichererbsencreme
	€ 11,00


	SALAT
	SALAT VON BERGLINSEN
	€ 15,50
	mit Panna Cotta vom Ziegenkäse, Rosmarin und Honig


	WOODS SALAT
	Großer bunter gemischter Salat mit Honig-Senf-Dressing und wahlweise mit:
	gebratener Geflügelbrust
	gebratenen
	Black Tiger-Garnelen, 5 Stk.
	gebackenen Falafelbällchen,
	5 Stk.(wenn vegan gewünscht,      mit Essig-Öl-Dressing)

	SPARGELSALAT
	€ 16,50
	Mit geschmortem Rhabarber und Schnittlauchdressing
	Zu unseren Vorspeisen und Salaten servieren wir Steinofenbaguette.




	VORSPEISEN & SALATE
	STAND: 08.04.2026
	FLEISCH
	SAFTIGES RUMPSTEAK
	200g
	300g
	wahlweise mit  Kräuterbutter oder Pfeffersoße inkl. Bratkartoffeln und kleinem gemischten Salat
	€ 29,90
	€ 35,50

	GEBRATENE MAISPOULARDENBRUST
	€ 27,00
	Ragout von grünem und weißem Spargel, hausgemachte Kartoffelgnoccis


	KALBSLEBER BERLINER ART
	€ 27,90
	mit Apfel, Zwiebel und Kartoffelpüree


	GESCHMORTE HIRSCHSCHULTER
	€ 29,50
	mit Gewürzsoße, Gemüseauswahl und Kartoffelterrine


	GEKOCHTER RINDERTAFELSPITZ
	€ 23,00
	auf einem Frühlingseintopf, grüne Soße-Dip


	MEDALLIONS VOM LANDSCHWEIN
	€ 24,50
	Pfefferrahmsauce, Kartoffelgnoccis und Speckbohnen


	RÜCKENSCHNITZEL VOM LANDSCHWEIN
	€ 21,50
	wahlweise mit  Pilzrahmsauce, Paprikasauce oder nach Wiener Art inkl. zwei Beilagen nach Wahl


	WOODS BURGER
	€ 18,90
	Brioche Bun, hausgemachtes Rinderpatty, geschmorte Zwiebeln, Cheddar, Salat, Tomate, Gewürzgurke, Cocktailsauce   (wahlweise mit Veggie-Patty und Ketchup)
	dazu Pommes Frites mit Mayonnaise oder Ketchup


	BEILAGEN
	Pommes Frites
	hausgemachte Kroketten
	Bratkartoffeln ohne Speck
	Kartoffelpüree
	+ € 3,50
	+ € 3,80
	+ € 4,50
	+ € 3,50

	frittierte Süßkartoffel
	kleine Gemüseauswahl
	Speckbohnen
	kleiner Beilagensalat
	+ € 3,50
	+ € 4,50
	+ € 4,50
	+ € 4,50




	FLEISCH
	STAND: 08.04.2026
	VEGETARISCH
	BLUMENKOHL SCHNITZEL
	€ 17,50
	mit veganer Kräutersoße inkl. zwei Beilagen nach Wahl


	HAUSGEMACHTE KARTOFFELTERRINE
	€ 19,00
	mit geschmortem Rhabarber, Datteln und Beete


	BÄRLAUCHRISOTTO
	mit frischem Stangenspargel und Zwiebelkrapfen
	€ 21,50

	WIRSINGROULADE
	mit Schmorkarotten und rote Beete Soße
	€ 18,00


	FISCH
	AUF DER HAUT GEBRATENES ZANDERFILET
	€ 26,00
	Frühlingseintopf und Bärlauchpesto


	FISH N´CHIPS
	Fischfilet in Bierteig gebacken mit Remouladensauce, Erbsen und Pommes Frites
	€ 21,50

	BEILAGEN
	Pommes Frites
	hausgemachte Kroketten
	Bratkartoffeln ohne Speck
	Kartoffelpüree
	+ € 3,50
	+ € 3,80
	+ € 4,50
	+ € 3,50

	frittierte Süßkartoffel
	kleine Gemüseauswahl
	Speckbohnen
	kleiner Beilagensalat
	+ € 3,50
	+ € 4,50
	+ € 4,50
	+ € 4,50




	FISCH & VEGETARISCH

